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STVO OLSTVI OP Vzdélavani

MLADEZ VY CHOWY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELA\)ANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_14_10

TEMATICKA OBLAST: Ovoce a zelenina

TEMA: Luskova zelenina

DATUM: 12.12.2013

AUTOR: Mgr. Jan Vall

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola Novy Ji¢in, pFispévkova organizace
OBOR VZDELANI: Zahradnické prace

ANOTACE: Uréeno pro #aky s vice vadami. Zaci se nauéi charakterizovat jednotlivé druhy, zpGsob
péstovani a zpracovani zeleniny.

ZDROIJE: vlastni zdroje



LUSKOVA ZELENINA

JE TO ZELENINA, KTERA TVORIi SEMENO ULOZENE V DLOUHYCH
LUSKACH. TYTO LUSKY NAZYVAME - PLODY.

HRACH

JE TO JEDNOLETA, POPINAVA ROSTLINA.

LISTY JSOU ZPERENE A NA KONCI MAJi UPONKY.

KVETY JSOU VELKE A BILE.

PLODEM JE LUSK.

SEMENA JSOU KULATA. PRED DOZRANIM Fhi
ZELENA, PO DOZRANI ZLUTA A
SCVRKLA.

ODRUDY HRACHU

1. HRACH DRENOVY - K VYLOUPANIi SEMEN
2. HRACH CUKROVY - PRO CELE LUSKY

VYSEV: V BREZNU DO RADKU, HLOUBKA VYSEVU JE 6 cm.

HRACH MAME NiZKY NEBO VYSOKY. HRACH
NESNASi MOKRE A STUDENE PUDY.




VYUZITi HRACHU

1.JAKO ZELENINA

2.JAKO ZELENE HNOJIVO

ZPRACOVANIi HRACHU
1. TEPELNE - POLEVKA, HRACH
2. ZA SYROVA
3. KONZERVOVANI
4. MRAZENI
5. SUSENI




FAZOLE ZAHRADNI

JE JEDNOLETA ROSTLINA. FAZOLE PESTUJEME NA LUSKY NEBO
NA ZRNO. PODMINKY PESTOVANI JSOU NAROCNEJSIi NEZ U HRACHU.
NESNASEJi MRAZ. POTREBUJIi SLUNNE MISTO.

LISTY JSOU TRICETNE.

KVETY MAJi RUZNE BARVY.

PLODEM JE LUSK.

SEMENA JSOU LEDVINOVEHO TVARU, RUZNYCH BAREV A LESKLE.

ODRUDY

KERICKOVE

PNOUCI

OKRASNE

PODLE SKLIZNE

1. FAZOLE S POSTUPNOU SKLIZNI
2. FAZOLE S JEDNORAZOVOU SKLIZNI




VYSEV
VYSEV SE PROVADI V KVETNU DO HLOUBKY 6 cm. KERICKOVE
FAZOLE SE SADi DO RADKU. PNOUCI KE KOLIKUM. SKLIiZi SE
POSTUPNYM PROTRHAVANIM.

ZPRACOVANI FAZOLE
1. TEPELNE - POLEVKA, FAZOLE
2. KONZERVOVANE >

3. SUSENE —

4. MRAZENE
FAZOLOVE LUSKY OBSAHUJIi JEDOVATE LATKY, PROTO SE MUSI
UPRAVOVAT TEPELNE.




PROHLUBOVANI UCIVA

1. SEMENO LUSKOVE ZELENINY JE ULOZENO V :

2. JAK VYSEVAME HRACH :

3. HRACH SE MUZE VYUZIVAT JAKO:

4. JAK ZPRACOVAVAME LUSKOVOU ZELENINU:

5. JAK UPEVNUJEME PNOUCIi LUSKOVOU ZELENINU:




