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socialni MINISTERSTVO SKOLSTVI OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE A “A TELOVYGHO

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

ML JEZ b SHOWY pro konkurenceschopnost

KOD MATERIALU: VY_32_INOVACE_09 2

TEMATICKA OBLAST: Potraviny

TEMA: Skladovéni potravin

DATUM: 12.11.2013

AUTOR: Mgr. Véra Urbanova

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola Novy Ji¢in, pFispévkova organizace
OBOR VZDELANI: Prakticka $kola dvouleta

ANOTACE: Ur&eno pro #aky s vice vadami. Z&ci se naudi vyznamu spravného skladovani potravin a
seznami se s druhy sklad.

ZDROIJE: vlastni zdroje



SKLADOVANI POTRAVIN
CILEM SKLADOVANI JE PRODLOUZIT TRVANLIVOST POTRAVIN.

PRI SKLADOVANI DBAME:

e NA ZPUSOB ULOZENi POTRAVIN

e NA TEPLOTU SKLADOVACICH PROSTOR
e NA CISTOTU SKLADU

o NA MOZNOSTI VETRANI VE SKLADU

DRUHY SKLADU
SUCHE SKLADY - SPiZKA, SKRINKA

TEPLOTA : +18°C

e SKLADY JSOU VYBAVENYDOBRE OMYVATELNYMI POLICEMIL.

e POTRAVINY (CAJ, KORENI) SKLADUJEME V UZAVRENYCH
NADOBACH

e V OKNECH SIiTE PROTI HMYZU

e SKLA JSOU NATRENE MODROU BARVOU

CHLADNE SKLADY - SKLEPY
TEPLOTA: + 10°C

e JSOU TO VLASTNE SKLEPY
e MAJI VELKOU VLHKOST
e SKLAD MUSI BYT DOBRE VETRATELNY

CHLAZENE SKLADY - CHLADNICKA
TEPLOTA:; +1°C az +8 °C

e POTRAVINY UKLADAME ODDELENE
e DODRZUJEME HYGIENU
e POTRAVINY ZDE SKLADUJEME NA KRATSIi DOBU




MRAZICi SKLADY - MRAZNICKA
TEPLOTA : - 18°C az - 22°C

e POTRAVINY SKLADUJEME NA DLOUHOU DOBU
o DODRZUJEME HYGIENU




PROHLUBOVANI UCIVA

1. NA CO DBAME PRI SKLADOVANi POTRAVIN?

2. VYPIS 4 DRUHY SKLADU.

3. KE KAZDEMU SKLADU NAPIS SPRAVNOU TEPLOTU.

4. CO JE CILEM SKLADOVANiI POTRAVIN?




