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MLÝNSKÉ  VÝROBKY 

Jsou to výrobky z obilovin, vyrábí se ve mlýnech  :    

 

                             1 

 MOUKA            KRUPICE              KROUPY                                                            

2  hladká, polohrubá, hrubá   

 

3    4    



 

     VLOČKY                   POHANKA               JÁHLY 

5    

  6     

7 



 

  POŽIVATINA     

  POTRAVINA  rostlinného původu 

                               8 

   

      Které živiny obsahují? 

 

BÍLKOVINY 

VITAMÍNY B 

MINERÁLNÍ LÁTKY   draslík, hořčík, železo 

ŠKROB 

 VLÁKNINA ve slupkách 

 TUK   je v klíčku 

    + VODA 

ZAŘAZENÍ: 

ŽIVINY: 



                        9  

 

 

 

   VELKÁ    BH      

   VELKÁ   EH   

 

 

 

 

 

 

HODNOTA : 



  Jak skladujeme mlýnské výrobky? 

 

DRUH SKLADU:   SUCHÝ SKLAD  +12 DO +18°C 

10 11 

 v suchu, chladu a temnu 

 ne s aromatickým zbožím – s kořením 

 v regálech, na roštech 

   bez škůdců 

   čisto, větrání 

   přiměřená vlhkost do 70 % 

SKLADOVÁNÍ : 



12         13 

14             15 

 

 Jak kontrolujeme kvalitu? 

 

Kvalitu kontrolujeme SMYSLY: 

 

  ČICHEM 

      vada   =  ZATUCHLOST  - nevětraný, vlhký sklad 

  ZRAKEM 

     vada  =  PLESNIVOST –nevětraný sklad, příliš vlhký 

                    ŠKŮDCI  - PILOUS , MYŠI, MOLI 

KVALITA : 



     >> provést DESINSEKCI  =  hubení škůdců 

                 =  ZÁRUČNÍ LHŮTY 

   16       

                         

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Otázky pro upevnění učiva 

1.Mlýnské výrobky zařazujeme mezi: 

a)  Potraviny  živočišného původu 

b)  Potraviny rostlinného původu 

c)  Potraviny rostlinného původu a poživatiny 

d)  Pochutiny dochucující a poživatiny 

 

2. Podtrhni, co patří mezi mlýnské výrobky: 

Cukr, mouka,  hrách,  hrášek, krupice, vejce,

 slepice, kakao, kroupy, fazole, vločky, čočka,

 těstoviny, rajčata, chleba, rohlíky, jáhly,

 pohanka, vánočka  

 

3. Spoj čarou, co patří k sobě: 

                                          čich    zrak      chuť 

............................................................................. 

Zatuchlost 

Plesnivost 

Škůdci 



Záruční lhůta 

 

4. Mlýnské výrobky skladujeme: 

a) v suchém skladě při  +8°C 

b) v chladném skladě při  +8°C 

c) v chladném skladě při  +18°C 

d) v suchém skladě při + 18°C 
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