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DRUH SKLADU pro : 

1. Čerstvé brambory 

 

CHLADNÝ = sklep  +4°C 

CHLADÍCÍ  = chladnička  +4°C 

ZAŘAZENÍ: 

HODNOTA: 

SKLADOVÁNÍ : 



2 3 4 

 přebíráme, necháme oschnout, aby neplesnivěly 

 třídíme dle velikosti a uložit do sklepa 

5 

Jaký musí být sklep? 

 suchý, čistý, větraný 

   temný   

6                            

 přiměřeně vlhký   :           



málo vlhký  -  scvrklé, vysychají >> ztráta BH  

7  teploměr+vlhkoměr 

hodně vlhký  -  hnijí, plesniví 

    na roštech – na podlaze , 60 cm do výšky 

    vybílený sklep vápnem 

      rošty na podlaze i okolo stěn 

      bez škůdců (myši) 

8 

 

 

 

 



2. Mražené brambory HRANOLKY 

MRAZÍCÍ SKLAD –mraznička   -18°C 

    9                 10 

3. Sušené brambory BRAMBOROVÉ TĚSTO v prášku 

SUCHÝ SKLAD   +18°C 
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Tepelné úpravy brambor a pokrmy z brambor : 

 

1.  VAŘENÍ  -   brambor vařený – příloha, do polévek, 

bramborová kaše, bramborová těsta, saláty 

2. OPÉKÁNÍ  -  opékané brambory 

3. ZAPÉKÁNÍ  -  zapékané brambory 

4. SMAŽENÍ  -  přílohy : hranolky, krokety, lupínky 

5.    PEČENÍ – přílohy 
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Otázky pro upevnění učiva 

 

1.Spoj čarou, co patří k sobě při skladování brambor: 

SKLAD       BRAMBORY 

--------------------------------------------------------------------- 

 

SUCHÝ       mražené 

        vakuované 

CHLADNÝ      čerstvé neloupané 

        bram.těsto v prášku 

MRAZÍCÍ       vakuované 

        hranolky 

CHLADÍCÍ    

 

 

2.Vyber vhodnou teplotu ke skladu a připiš ji k němu : 

 

0°C,     +15°C,    -32°C,   +18°C,   -4°C,   -18°C,  +4°C  



3. Připiš tepelnou úpravu  k pokrmu a naopak: 

Bramborová kaše        ……………………………………. 

Hranolky   ……………………………………. 

Pečení    ……………………………………. 

Bramborová polévka ……………………………………. 

Smažení    …………………………………… 

Vaření    …………………………………… 

Bramborový salát …………………………………… 

Bramborový knedlík …………………………………… 
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