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MLEKO V KUCHYNI

0§E’TﬁENf Jak se osetfuje mléko?
MLEKA :

2

» PASTERACE - rychlé zahrati mléka na teplotu 80 °C a
zniceni bakterii




» HOMOGENIZACE - rovnomérné roztristéni tukd
v mléce

» EGALIZACE - upravuje se obsah tuku ve mléce

» UHT -zahrati na 135°C na par vterin a prudké
zchlazeni




SKLADOVANI :

DRUH SKLADU :
€@ CHLADICI = chladnic¢ka +4°C
€ SUCHY do +24°C - krabicové

v vchladu a temnu

v vregalech
v samostatna lednice, oddélené od jinych potravin
— prejima pachy

v kontrolujeme zarucni dobu



9
v spotrebujeme do data uvedeného na obalech

v Cisto, vétrani




Kuchar pouzivd mléko :

CERSTVE

TRVANLIVE

SUSENE — do tést

KONDENZOVANE —slazené 9% tuk, neslazené

- do moucnikl, napoju
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Otazky pro upevnéni uciva

1.0setreni mléka UHT znamena:

a) rychlé zahrati mléka na teplotu 80 °C a zniceni
bakterii

b) zahrati na 135°C na par vterin a prudké zchlazeni

c) rovhomérné roztristéni tukl v mléce

2.Carami spoj spravné dvojice u druhu skladu na
mléko:

suchy chladny mrazici
trvanlivé
susené
cerstvé

kondenzované



3. PripiS nad sklad u predchozi otazky spravnou
teplotu, ktera ma byt v kazdém skladé.
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