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KYPRICI PROSTREDKY

ZARAZENI : POCHUTINA

VYZNAM :

» kypri tésta

Vzduch

v dostava se do tésta Slehanim, hnétenim, michanim,

prosévanim mouky




Drozdi = pekarské kvasnice

4
v cerstvé, trvanlivé, susené
v zdravé >> hodné B vitaminu

v nejvic v kynutych téstech- knedliky, buchty




Amonium = cukrarské kvasnice

cokrarske droigt

amonium

v nezdravé, bily prasek ostrého zapachu >> pach se
vypece

v do krehkych tést- rakvicky

Kyprici prasek




v nezdravy

v do trenych tést - babovka

Rum

v alkohol se pri peceni vytrati

v do smazenych tést, aby nenasakla tukem




Jedld soda

VYZNAM: Na co a proc se pouzivaji kyptidla?

v pouzivaji se do tést ke kypreni
v téstoje :

kyprejsi

porovitéjsi

lehké



objemnéjsi

|épe stravitelné




Otazky pro upevnéni uciva

1. Kyprici prostfedky zarazujeme meazi:
a)pochutiny
b)potraviny
c)ziviny

2. Podtrhni, co patfi mezi kypfici prostredky:

sul, soda, mléko, drozdi, mouka,
amonium, cukr, bilky,  vzduch,
sodovka, Caj, kakao, rum

3.Rumsedavadotesta ....ccocoveeviievinieneninnannn,
protoze:

a) Moucnik je kyprejsi

b)Moucnik nenasakne tolik tukem

c) Moucnik ma vétsi energetickou hodnotu
d) Moucnik se rychleji usmazi
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1,2,3- klipart MS Word 2010

4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,15,16,17- autor Mgr. Anna
Macickova

18- klipart MS Word 2010
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