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SKLADOVANI POZIVATIN

POZIVATINY : Které pozivatiny skladujeme?

e POTRAVINY
e POCHUTINY
e NAPOJE

CiL o Pro¢ skladujeme pozivatiny?
SKLADOVANI :

Co je cilem skladovani ?

v prodlouzit pouzitelnost a trvanlivost pozivatin
v pestra strava v rliznych roc¢nich obdobi

v zajistit kvalitu a zdravotni nezavadnost potravin




Pri skladovani musime:

v predejit znehodnoceni nebo zkazeni potravin

v predejit financnim Skodam

v predejit zdravotnim potizim

v kontrolovat zarucni Ihaty — starsi potraviny dopredu

SKLAD :

Jaky musi byt sklad?

= suchy, Cisty, omyvatelny

= dobre vétratelny nebo klimatizace



prostorny

chranény pred skidci a hmyzem

= bez zvySené vlhkosti, plisni

vybaveny regaly, gastronadobami

pozivatiny skladujeme oddélené od sebe :
- prejimaji od sebe pachy

- potrebuji jiné podminky




DRUHY SKLADU : | jaké druhy skladd poZivatin znag?

1. SUCHE SKLADY teplota do +18 °C

mouka,lusténiny, obiloviny, cukr, stl, olej, pecivo,
cokolada

aromatické pozivatiny skladujeme zvlast :

koreni,kava




2. CHLADNE SKLADY = SKLEP teplota+ 12 °C

Byvaji to mistnosti se stalou teplotou pod zemi.

€ nealko napoje, ovoce, zelenina, brambory, vejce




3. CHLAZENE SKLADY  teplota+4°C
Chlad je vyrabén kompresory.
Chladnicka, chladici box, chladici vitrina, chladici pult

€ maso, dribeZ, mléko, mlééné vyrobky, tuky,
vyrobky studené kuchyné, cukrarské vyrobky , hotové
pokrmy
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4. MRAZICI SKLADY -18°C
Chlad je vyrabén kompresory.
Mraznicka, mrazici box

€ maso, ryby, zelenina, ovoce




Otazky pro upevnéni uciva
1. Podtrhni, co patfi do pozivatin:

Ziviny, potraviny, vitaminy, napoje,
mineralni latky, pochutiny, bilkoviny,

2.Vyber spravné odpovédi o tom, proc skladujeme
pozivatiny, o skladovani pozivatin:

prodlouzit nepouzitelnost pozivatin
prodlouzit trvanlivost zavadnych pozivatin
pestra strava na jare a v lété

zajistit kvalitu pozivatin

prodlouzit trvanlivost pozivatin

zajistit zdravotni zavadnost potravin

predejit znehodnoceni nebo zkazeni potravin
predejit financnim Skodam

predejit zdravotnim potizim

nekontrolovat zarucni lhuty



3.Spoj ¢arou druh skladu s vhodnou pozZivatinou:

Mouka SUCHY
sul

Kofola

Kakao

Maso CHLADNY
sul

Pivo

Zelenina

Hrach

Hrasek MRAZICi
HofCice

KecCup

Fazole

Fazolové lusky sterilované CHLADICI
Brambory

Ovoce cCerstvé
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