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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_10_19

TEMATICKA OBLAST:POZIVATINY

TEMA: MLYNSKE VYROBKY

DATUM:27.11.2012

AUTOR: Mgr. ANNA MACICKOVA

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Novy Ji¢in, prispévkova organizace
OBOR VZDELANI:STRAVOVACI A UBYTOVACI SLUZBY

ANOTACE: Material je uréen k vyuce odbornych predmét. Zaci se seznami se slozenim, hodnotou,
vyznamem, skladovanim a s druhy mlynskych vyrobka.

ZDROIE:

Obrazky:
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2,3,4,5,6,7- autor Mgr. Anna Macickova

8- klipart MS Word 2010
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MLYNSKE VYROBKY

Jsou to vyrobky z obilovin, vyrabi se ve mlynech :

® MOUKA ® KRUPICE ® KROUPY

2 hladka, polohruba, hruba




® VLOCKY ® POHANKA ® JAHLY




ZARAZENI: POZIVATINA

POTRAVINA rostlinného plvodu

ZIVINY: Které Ziviny obsahuji?

v BILKOVINY
v VITAMINY B
v MINERALNI LATKY draslik, hot¢ik, zelezo
v SKROB
v VLAKNINA ve slupkach
v TUK je v klicku
+ VODA



HODNOTA :

& VELKA BH A

€ VELKA EH A



SKLADOVANI: | jak skladujeme mlynské vyrobky?

DRUH SKLADU: SUCHY SKLAD +12 DO +18°C

v v suchu, chladu a temnu

v ne s aromatickym zbozim — s korenim
v vregalech, narostech

v bez skidcl

v Cisto, vétrani

v pfimérena vihkost do 70 %



KVALITA : Jak kontrolujeme kvalitu?

Kvalitu kontrolujeme SMYSLY:

® CICHEM
vada = ZATUCHLOST - nevétrany, vlhky sklad
® ZRAKEM
vada = PLESNIVOST —neveétrany sklad, pfilis vlihky
SKUDCI - PILOUS , MYSI, MOLI



>> provést DESINSEKCI = hubeni skadcl

= ZARUCNI LHUTY




Otazky pro upevnéni uciva
1.Mlynské vyrobky zarazujeme meazi:

a) Potraviny ZivociSného puvodu

b) Potraviny rostlinného plvodu

c) Potraviny rostlinného plivodu a pozZivatiny
d) Pochutiny dochucujici a pozivatiny

2. Podtrhni, co patfi mezi mlynské vyrobky:

Cukr, mouka, hrach, hrasek, krupice, vejce,
slepice, kakao, kroupy, fazole, vlocky, cocka,
téstoviny, rajcata, chleba, rohliky, jahly,
pohanka, vanocka

3. Spoj carou, co patri k sobé:
Cich zrak chut
Zatuchlost

Plesnivost

Skbdci



Zarucéni lhdta

4. Mlynské vyrobky skladujeme:
a) v suchém skladé pri +8°C

b) v chladném skladé pri +8°C
c) v chladném skladé pri +18°C

d) v suchém skladé pri + 18°C
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