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Zbavení klíčků 
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Škrábání slupky                                                                      Vyočkování 
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KRÁJENÍ  BRAMBOR: 
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VKLÁDÁME DO VAŘÍCÍ VODY SE SOLÍ A KMÍNEM 
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CEDÍME 
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Otázky pro upevnění učiva 

 

1. Jaká je tepelná úprava vařených brambor: 

a) Dušení 

b) Smažení 

c) Pečení 

d) Vaření 

 

 

2. Brambory při vaření  vkládáme : 

a) Do studené vody se solí a kmínem 

b) Do vařící vody s kmínem 

c) Do studené vody s kmínem 

d) Do vařící vody se solí a kmínem 

 

3. Vařený brambor řadíme mezi   

 

 ................................................. z   .................................................... 

 

4. Přiřaď ke každé předběžné přípravě brambor správné pořadí od 1 do 7, 

jak jde za sebou: 

Oškrábat 

Nakrájet 

Umýt 

Zbavit klíčků 

Přebrat 

Vyočkovat 

Umýt 



 

5. Na jaké části se brambory  krájí před TÚ u bramboru vařeného ? 

 

 


