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 POMAZÁNKY, MASOVÉ A SÝROVÉ PĚNY 
 

            
 

 OBLOŽENÉ CHLEBÍČKY, JEDNOHUBKY 
 

           
 

           
 OBLOŽENÉ MÍSY, SLOŽITÉ SALÁTY 

 

              
 
 
 
 PLNĚNÁ A OBLOŽENÁ VEJCE 

 



        
 

 PLNĚNÁ ZELENINA A OVOCE 
 

 

 

 ASPIKY, ASPIKOVÉ VÝROBKY, ROLÁDY 
 

 
 

JAKÉ ZNÁŠ VÝROBKY VE STUDENÉ KUCHYNI? 



 

 

JAKÉ SUROVINY POUŽIJEŠ NA PŘÍPRAVU 

OBLOŽENÉHO CHLEBÍČKU? 

 

 

VYJMENUJ  3  POMAZÁNKY 

 

 

 

 

 

 

 


