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ZELENINA VE STUDENE KUCHYNI

KTERE VYROBKY LZE PRIPRAVIT ZE ZELENINY ?

1. POMAZANKY

2. SALATY

3. CHLEBICKY

4.CHUTOVKY

5.PLNENOU ZELENINU

6. OBLOZENE MISY

7.ZDOBENI VYROBKU STUDENE KUCHYNE




KTEROU ZELENINU LZE PLNIT ?

VYJMENUJ 3 SALATY ZE ZELENINY







