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STUDENÉ  PŘEDKRMY 

                     

 

CO JSOU PŘEDKRMY ? 

 MALÉ PORCE VYBRANÝCH LAHŮDKOVÝCH 
POKRMŮ 

 ZÁKLAD SLOŽITÉHO MENU 
 
 

JAKÉ JSOU DRUHY PŘEDKRMŮ ? 

 Z VAJEC – OBLOŽENÁ VEJCE, PLNĚNÁ VEJCE 
 Z MASA – PAŠTIKY, UZENÁŘSKÉ VÝROBKY  - 

SALÁMY, UZENÁ MASA 
 ZE SLOŽITÝCH SALÁTŮ – VLAŠSKÝ, PAŘÍŽSKÝ  
 ZE SÝRŮ   
 Z PLNĚNÉ ZELENINY – PLNĚNÁ RAJČATA 

TVAROHOVOU PĚNOU … 
 Z RYB 

 

      
     



KDY SE PODÁVAJÍ ? 

 PŘED POLÉVKOU 
 NA DEZERTNÍM TALÍŘI 

 
   

JAKÝ MÁ PŘEDKRM BÝT ? 

 MALÉ MNOŽSTVÍ 
 VZHLEDNÝ, ESTETICKY UPRAVENÝ 
 CHUŤOVĚ VÝRAZNÝ – PIKANTNÍ 
 PODÁVÁME S DROBNÝM PEČIVEM – BANKETKY, 

HOUSTIČKY 
 
 
JAKÝ PŘEDKRM BYS ZVOLIL NA SVATEBNÍ HOSTINĚ? 
 
 

 

 

 


