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 KONZISTENCE  -  PODLE POUŽITÉ SUROVINY 
 TVAR – NEMUSÍ DRŽET 
 MAŽOU SE  

 

 

 

DRUHY POMAZÁNEK 

 VAJÍČKOVÁ 
 TVAROHOVÁ 
 SÝROVÁ 
 RYBÍ 
 JÁTROVÁ 
 Z KUŘECÍHO MASA 
 ZELENINOVÁ 
 TUŇÁKOVÁ 

JAKÉ ZNÁŠ POMAZÁNKY? 



 

     
 
 
NA CO MŮŽEŠ NAMAZAT POMAZÁNKU? 
 

       
 
 
ČÍM MŮŽEŠ OZDOBIT POMAZÁNKU? 
 
 

     
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 

 

 


