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Kliparty z MS Wordu



OBLOZENE MISY

KTERE SUROVINY POUZIVAME NA OBLOZENE MISY ?

> UZENINY, SYRY, RYBY, PASTIKY, PLNENA MASA,
PLNENE ROLKY, ZAVITKY
> ZELENINU CERSTVOU, OVARENOU, STERILOVANOU

JAKE JSOU DRUHY OBLOZENYCH MiS ?
1/ NAREZY — UZENINY, SALATY, VEJCE, SYR, ZELENINA
2/ SVEDSKE MIiSY — RYBY, PLNENA VEJCE,ASPIKY

3/ PREDKRMOVE MISY - DROBNE, PIKANTNI VYROBKY
— PLNENA ZELENINA, ZAVITKY, PLNENA VEJCE,
ZELENINA

4/ MiSY SLAVNOSTNI A VYSTAVNI — RUZNE VYROBKY
STUDENE KUCHYNE



ZASADY PRI PRIPRAVE :

> ESTETICKA UPRAVA — BARVA, TVARY, SUROVINY,
KRAJENI STEJNE

> SLADIT CHUT A VZHLED

> MISY NEPREPLNIT, OKRAJE VOLNE

> PODAVAME S DROBNYM PECIVEM — BANKETKY,
HOUSTICKY

JAKE SUROVINY BYS NAKOUPIL NA OBLOZENOU
MisuU?




