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SÝRY VE STUDENÉ KUCHYNI 

             

 

KTERÉ SÝRY POUŽÍVÁME ?                                                             

 TAVENÉ, ZRAJÍCÍ…… 
 TVRDÉ 

                         
 

KTERÉ VÝROBKY LZE PŘIPRAVIT ZE SÝRŮ ? 

 POMAZÁNKY – SÝROVÁ 
 PĚNY – SÝROVÁ PĚNA 
 SALÁTY – SÝROVÝ 
 PLNĚNÉ SÝRY – POMAZÁNKAMI, PĚNAMI, SALÁTY 
 SÝROVÉ ROLÁDY 
 SÝROVÉ JEDNOHUBKY 
 SÝROVÉ ROLKY 
 SÝROVÉ ASPIKY 



             

 

                                

 

 

JAKÉ VÝROBKY ZE SÝRŮ BYS PŘIPRAVIL NA POHOŠTĚNÍ 

PRO SVÉ KAMARÁDY? 

 

 


