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ZELENINA VE STUDENÉ KUCHYNI 

   

 

KTERÉ VÝROBKY LZE PŘIPRAVIT ZE  ZELENINY ? 

1. POMAZÁNKY 
2. SALÁTY 
3. CHLEBÍČKY 
4. CHUŤOVKY 
5. PLNĚNOU ZELENINU 
6. OBLOŽENÉ MÍSY 
7. ZDOBENÍ VÝROBKŮ STUDENÉ KUCHYNĚ 

 
 

     
 
 
 



KTEROU ZELENINU LZE PLNIT ? 

 

            

 

 

VYJMENUJ  3  SALÁTY  ZE ZELENINY 

R-------Ý 

O------Ý 

M-----Ý 

 

JAKOU ZELENINU POUŽIJEŠ NA ZDOBENÍ CHLEBÍČKŮ? 

 

       

 



 

 

 

 

 


