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CHUŤOVKY  

                      

 

CO JSOU CHUŤOVKY ? 

 MALÉ OBLOŽENÍ CHLEBÍČKY  
 

JAKÝ MAJÍ TVAR ? 

 KULATÝ, OVÁLNÝ, ČTVERCOVÝ, OBDÉLNÍKOVÝ 
 TVARY VYKRAJUJEME TVOŘÍTKEM 

 

JAKÉ PEČIVO POUŽIJEME ? 

 BÍLÉ PEČIVO – ROHLÍKY, BAGETY, VEKY 
 TMAVÉ PEČIVO – CHLÉB, ROHLÍKY  

 

          

 



JAKÉ ZNÁŠ DRUHY CHUŤOVEK ? 

 

 SÝROVÉ 
 ŠUNKOVÉ 
 S ČESNEKOVOU POMAZÁNKOU 
 S OVOCEM 
 S KAVIÁREM 

 

           
 

POSTUP PŘI PŘÍPRAVĚ CHUŤOVEK 
 

1. VYKROJÍME   Z  PEČIVA  TVARY. 
2. NAMAŽEME – MÁSLEM, POMAZÁNKOU, 

PĚNOU, PAŠTIKOU. 
3. VRSTVÍME SUROVINY – UZENINU, SÝR, 

ZELENINU, OVOCE. 
4. ZDOBÍME – OŘECHY, MANDLEMI, OKURKOU, 

OLIVAMI. 
5. ZPEVNÍME PÁRÁTKEM. 

 



ZDOBENÍ 

ZELENINA – PAPRIKA, OKUREK, OLIVY, RAJČE 

           

 

ZÁSADY PŘI PŘÍPRAVĚ : 

1/ KRÁJENÍ PEČLIVÉ 

2/ ZDOBENÍ PESTRÉ 

3/ UCHOVÁVAT V CHLADNIČCE - KRÁTCE 

4/ SPOTŘEBOVAT V DEN VÝROBY 

 

Z JAKÝCH SUROVIN BYS PŘIPRAVIL CHUŤOVKY NA 

RODINNOU OSLAVU? 

 

     

 



 

 

 

 

 

 


