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VEJCE VE STUDENE KUCHYNI L\—\fj

JAKA VEJCE POUZIVAME ?

> SLEPICI
> KREPELCI

JAKOU TU VAJEC POUZIVAME ?
> VARENI — VEJCE VARENA NATVRDO

CO LZE PRIPRAVIT Z VAJEC ?

1.POMAZANKY - VAJICKOVA

2.PENY — ZLOUTKOVA FASE

3. SALATY — VAJICKOVY

4.PLNENA VEJCE — POMAZANKAMI, PENAMI, SALATY

5.ZDOBENA VEJCE — RUSKA VEJCE, VEJCE V ASPIKU

6.ZDOBENI VYROBKU STUDENE KUCHYNE -
CHLEBICKY, MiSY



VYJMENUJ 5 POKRMU Z VAJEC:




