
 

 

 

KÓD MATERIÁLU: VY_52_INOVACE_19_19 

TÉMATICKÁ OBLAST: STUDENÁ KUCHYNĚ 

TÉMA: Obložené mísy 

DATUM: 2.2.2014 

AUTOR: Ivana Fabíková 

ŠKOLA: Odborné učiliště a Praktická škola, Nový Jičín, příspěvková organizace 

OBOR VZDĚLÁNÍ: Praktická škola jednoletá, Praktická škola dvouletá 

ANOTACE: Učební text seznamuje se základními informacemi a je podpořen obrázky. Prověřování 

učiva je formou otevřených a uzavřených otázek. Texty se mohou vytisknout nebo promítat na 

interaktivní tabuli. 

 

ZDROJE: Obrázky – vlastní :  Ivana Fabíková 

                  Kliparty z MS Wordu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



OBLOŽENÉ MÍSY 

     

 

KTERÉ SUROVINY POUŽÍVÁME NA OBLOŽENÉ MÍSY ? 

 UZENINY, SÝRY, RYBY, PAŠTIKY, PLNĚNÁ MASA, 
PLNĚNÉ ROLKY, ZÁVITKY 

 ZELENINU ČERSTVOU, OVAŘENOU, STERILOVANOU 
 

JAKÉ JSOU DRUHY OBLOŽENÝCH MÍS ? 

1/ NÁŘEZY – UZENINY, SALÁTY, VEJCE, SÝR, ZELENINA 

2/ ŠVÉDSKÉ MÍSY – RYBY, PLNĚNÁ VEJCE,ASPIKY 

3/ PŘEDKRMOVÉ MÍSY -  DROBNÉ, PIKANTNÍ VÝROBKY 

– PLNĚNÁ ZELENINA, ZÁVITKY, PLNĚNÁ VEJCE, 

ZELENINA  

4/ MÍSY SLAVNOSTNÍ A VÝSTAVNÍ – RŮZNÉ VÝROBKY 

STUDENÉ KUCHYNĚ 

 



ZÁSADY PŘI PŘÍPRAVĚ : 

 ESTETICKÁ ÚPRAVA – BARVA, TVARY, SUROVINY, 
KRÁJENÍ STEJNÉ 

 SLADIT CHUŤ A VZHLED 
  MÍSY NEPŘEPLNIT, OKRAJE VOLNÉ 
 PODÁVÁME S DROBNÝM PEČIVEM – BANKETKY, 

HOUSTIČKY 

              
 
 

 
 
JAKÉ SUROVINY BYS NAKOUPIL NA OBLOŽENOU 
MÍSU? 

 

 

 


