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socialni : \ ERSTVO SKOLSTVI OP Vadalavani
fond v CH EVROPSKA UNIE ) pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_19 15

TEMATICKA OBLAST: STUDENA KUCHYNE

TEMA: Chutovky

DATUM: 10.1.2014

AUTOR: Ivana Fabikova

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Novy Ji¢in, prispévkova organizace

OBOR VZDELANI: Prakticka gkola jednoletd, Prakticka $kola dvouletd

ANOTACE: Ucebni text seznamuje se zakladnimi informacemi a je podporen obrazky. Provérovani
uciva je formou otevienych a uzavienych otazek. Texty se mohou vytisknout nebo promitat na
interaktivni tabuli.

ZDROIJE: Obrazky — vlastni : lvana Fabikova

Kliparty z MS Wordu



CHUTOVKY

=/

CO JSOU CHUTOVKY ?
> MALE OBLOZENI CHLEBICKY

JAKY MAJI TVAR ?

> KULATY, OVALNY, CTVERCOVY, OBDELNIKOVY
> TVARY VYKRAJUJEME TVORITKEM

JAKE PECIVO POUZIJEME ?

> BILE PECIVO — ROHLIKY, BAGETY, VEKY
> TMAVE PECIVO — CHLEB, ROHLIKY




JAKE ZNAS DRUHY CHUTOVEK ?
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> SYROVE
> SUNKOVE
> S CESNEKOVOU POMAZANKOU
> S OVOCEM
> S KAVIAREM

POSTUP PRI PRIPRAVE CHUTOVEK

1.VYKROJIME Z PECIVA TVARY.

2. NAMAZEME — MASLEM, POMAZANKOU,
PENOU, PASTIKOU.

3. VRSTVIME SUROVINY — UZENINU, SYR,
ZELENINU, OVOCE.

4.ZDOBIME — ORECHY, MANDLEMI, OKURKOU,
OLIVAMI,

5.ZPEVNIME PARATKEM.



ZDOBENI
ZELENINA — PAPRIKA, OKUREK, OLIVY, RAJCE
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ZASADY PRI PRIPRAVE :

N
_&

1/ KRAJENI PECLIVE

2/ ZDOBENI PESTRE

3/ UCHOVAVAT V CHLADNICCE - KRATCE
4/ SPOTREBOVAT V DEN VYROBY

Z JAKYCH SUROVIN BYS PRIPRAVIL CHUTOVKY NA
RODINNOU OSLAVU?







