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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_19 18

TEMATICKA OBLAST: STUDENA KUCHYNE

TEMA: Teplé predkrmy

DATUM: 20.2.2014

AUTOR: Ivana Fabikova

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Novy Ji¢in, prispévkova organizace
OBOR VZDELANI: Prakticka $kola jednoletd, Praktickd $kola dvouleta

ANOTACE: Ucebni text seznamuje se zakladnimi informacemi a je podporen obrazky. Provérovani
uciva je formou otevienych a uzavienych otazek. Texty se mohou vytisknout nebo promitat na
interaktivni tabuli.

ZDROIJE: Obrazky — vlastni : Ivana Fabikova

Kliparty z MS Wordu



TEPLE PREDKRMY

KDY SE PODAVAIJI ? g

> PO POLEVCE

NA CEM SE PODAVAII?
> NA DEZERTNIM TALIRI
> V ZAPEKACI MISCE
> NA MISACH

ZE KTERYCH SUROVIN PRIPRAVUJEME TEPLE
PREDKRMY ?

> Z VAJEC — VAJECNE OMELETY S HRASKEM,
SUNKOU, SYREM......

> Z TESTOVIN — SPAGETY PO MILANSKU

> Z RYZE — RIZOTA DRUBEZI

> ZE ZELENINY — VARENA BROKOLICE, CHREST SE
SYROVOU OMACKOU

> ZE SYRU — SYROVY NAKYP

>Z MASA, RYB



VYJMENUJ 5 TEPLYCH PREDKRMU:

Z VAJEC

Z TESTOVIN

ZE ZELENINY A SYRU

Z MASA A RYB

PO JAKEM JIDLE SE PODAVAIJI TEPLE PREDKRMY?






