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VEJCE VE STUDENÉ KUCHYNI             

 

JAKÁ VEJCE POUŽÍVÁME ? 

 SLEPIČÍ 
 KŘEPELČÍ 
 

JAKOU TÚ VAJEC POUŽÍVÁME ? 

 VAŘENÍ – VEJCE VAŘENÁ NATVRDO 
 

          
                    

CO LZE PŘIPRAVIT Z VAJEC  ? 

1. POMAZÁNKY  - VAJÍČKOVÁ 
2. PĚNY – ŽLOUTKOVÁ FÁŠE 
3. SALÁTY – VAJÍČKOVÝ 
4. PLNĚNÁ VEJCE – POMAZÁNKAMI, PĚNAMI, SALÁTY 
5. ZDOBENÁ VEJCE – RUSKÁ VEJCE, VEJCE V ASPIKU 
6. ZDOBENÍ VÝROBKŮ STUDENÉ KUCHYNĚ  - 

CHLEBÍČKY, MÍSY 
     



VYJMENUJ 5 POKRMŮ Z VAJEC: 
 

         

 

                                


