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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_19 16

TEMATICKA OBLAST: STUDENA KUCHYNE

TEMA: Chlebitky

DATUM: 20.1.2014

AUTOR: Ivana Fabikova

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Novy Ji¢in, prispévkova organizace
OBOR VZDELANI: Prakticka gkola jednoletd, Prakticka $kola dvouletd

ANOTACE: Ucebni text seznamuje se zakladnimi informacemi a je podporen obrazky. Provérovani
uciva je formou otevienych a uzavienych otazek. Texty se mohou vytisknout nebo promitat na
interaktivni tabuli.

ZDROJE: Obrazky — vlastni : lvana Fabikova

Kliparty z MS Wordu



CHLEBICKY

SUROVINY :

MASLO, POMAZANKY, PENY, SALATY, SALAM, VEJCE,
SYR




ZDOBENI:

ZELENINA — PAPRIKA, OKUREK, OLIVY, RAJCE
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ZASADY PRI PRIPRAVE :

& 3

1/ KRAJENI PECLIVE

2/ ZDOBENI PESTRE

3/ UCHOVAVAT V CHLADNICCE - KRATCE
4/ SPOTREBOVAT V DEN VYROBY




DRUHY CHLEBICKU:

> SE SUNKOU

> S UHERSKYM SALAMEM

> SE SYROVOU POMAZANKOU
> S VAJICKOVYM SALATEM

> S BRAMBOROVYM SALATEM

JAKE ZASADY MUSIS DODRZOVAT PRI PRIPRAVE
CHLEBICKU?

KRATJENT o oo e oo es e
ZDOBEN e e e e e e eer s

UCHOVAVANI o oo eer oo ereereenns



