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VLAŠSKÝ SALÁT 

 

 

SUROVINY :  ŠUNKOVÝ SALÁM, KOŘENOVÁ ZELENINA,   

BRAMBORY,  STERILOVANÉ OKURKY, STERILOVANÝ 

HRÁŠEK, MAJONÉZA,HOŘČICE, SŮL, CUKR, MLETÝ PEPŘ, 

WORCESTROVÁ OMÁČKA 

 

      

 

           

 



TECHNOLOGICKÝ POSTUP : 

1/ UVAŘÍME BRAMBORY A KOŘENOVOU ZELENINU 

2/ NAKRÁJÍME NA NUDLIČKY ŠUNKOVÝ SALÁM, 

BRAMBORY, ZELENINU 

3/ PŘÍDÁME HRÁŠEK, OKRUKY 

4/ PŘIDÁME MAJONÉZU, HOŘČIČI A PROMÍCHÁME 

5/ DOCHUTÍME CUKREM, SOLÍ, PEPŘEM, 

WORCESTEROVOU OMÁČKU 

6/ PROMÍCHÁME A VYCHLADÍME 

 

 

 

NA  CO  NEJČASTĚJI  POUŽÍVÁME  VLAŠSKÝ  SALÁT? 

 

 


