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evropsky AP

socialni : \ ERSTVO SKOLSTVI OP Vadalavani
fond v CH EVROPSKA UNIE ) pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

KOD MATERIALU: VY_52_INOVACE_19 10

TEMATICKA OBLAST: STUDENA KUCHYNE

TEMA: Majonéza

DATUM: 10.1.2014

AUTOR: Ivana Fabikova

SKOLA: Odborné ucilisté a Prakticka $kola, Novy Ji¢in, prispévkova organizace
OBOR VZDELANI: Prakticka gkola jednoletd, Prakticka $kola dvouletd

ANOTACE: Ucebni text seznamuje se zakladnimi informacemi a je podporen obrazky. Provérovani
uciva je formou otevienych a uzavienych otazek. Texty se mohou vytisknout nebo promitat na
interaktivni tabuli.

ZDROIJE: Obrazky — vlastni : Ivana Fabikova

Kliparty z MS Wordu



MAJONEZA

ZAKAZ PRIPRAVY ZE SYROVYCH VAJEC -
SALMONELOZA !

POUZIVAME : VARENOU MAJONEZU - TEPELNE
ZPRACOVANOU

SUROVINY : ZLOUTKY, VODA, SUL, OCET, OLEJ




TECHNOLOGICKY POSTUP :

1/ VE VODNI LAZNI USLEHAME ZLOUTKY, VODU, SUL A
OCET

2/ NECHAME VYCHLADIT

3/ ZA STALEHO MICHANI POSTUPNE PRILEVAME OLEJ

¢iMm MUZEME MAJONEZU DOPLNIT ?

» ZAKYSANOU SMETANOU

> BILYM JOGURTEM

PROC NAHRAZUJEME MAJONEZU JOGURTEM ?

> JE ZDRAVEJSI

> LEPE STRAVITELNA

> OBSAHUJE MENE CHOLESTEROLU



NA CO LZE POUZIT MAJONEZU ?

1/ KE SPOJOVANI SALATU — VLASSKY, BRAMBOROVY...

2/ K PRIPRAVE STUDENYCH OMACEK - TATARSKA

3/ K PRIPRAVE MAJONEZOVYCH PRELIVU NA VYROBKY
STUDENE KUCHYNE

( RUSKA VEJCE)




